Apéro « anti-gaspi » ‘e pain g,

P’TITS GATEAUX APEROS

v' Temps de préparation : 30 minutes
v" Temps de cuisson : 15 minutes

mg#edwnu

- Y% bol de pain rassis,

- Y bol de gruyére rapé
- 2 ceufs battus

- Herbes de provence

Cpnéparauan :
/I. Préchauffer le four a 180°C.
2. Couper le pain rassis en chapelure grossiere.

3. Mélanger la chapelure, le fromage et les 2 ceufs. Assaisonner de sel, poivre et herbes
de provence.

lf.Poser des petits tas de pate sur une plaque de four garnie d’une feuille de papier
sulfurisé et cuire 15 min.



